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IDENTIFICACAO DO
PRODUTO

Carne Temperada Congelada de Suino Sem Osso -Lombo Refinata REGISTRO NO IMA/GIP SOB N°09/7009

PROPRIEDADES
ORGANOLEPTICAS

ATRIBUTOS CARACTERISTICAS

ASPECTO / COR / ODOR CARACTERISTICO / CARACTERISTICO / CARACTERISTICO

PARAMETROS DO PRODUTO

ATRIBUTOS CARACTERISTICAS

Peso Unitério N3o aplicavel
Largura (média) N3o aplicavel
Espessura (média) N3o aplicavel
Comprimento (médio) N3o aplicavel

ESPECIFICAGOES SENSORIAIS

ATRIBUTOS CARACTERISTICAS

Cartilagem / Pele Auséncia

Ganglios / Linfonodos / Glandulas Auséncia
Hematomas / Codgulos Auséncia
Sujidade (Fecal / Biliar / Vidro / Plastico) Auséncia

Nota: Ndo conformidade em desacordo com as BPFs estdo sujeitos as medidas de rejei¢do a critério da Garantia
de Qualidade.

DESCRICAO GENERICA DO
PROCESSO DE FABRICACAO

O produto é processado durante toda a linha sob condigdes adequadas de boas praticas de fabricagdo referentes a
Higiene e Qualidade requeridas pela Frigoleste.

O produto é proveniente da desossa de suino. Durante a desossa a pega recebe refile e em seguida é temperada.
Apds é embalada e selada a vacuo. Em seguida desce para o tinel de congelamento, e posterior ao congelamento é
armazenada no estoque, até seu embarque.

ESPECIFICACOES
MICROBILOGICAS
(PORTARIA IMA/2238)

SATISFATORIO
Auséncia
até 1,0 x 10°
até 1,0 x 10®

ATRIBUTOS
Salmonella sp . /25g

Escherichia coli (UFC/g)

Aerdbios mesofilos

ESPECIFICACOES FisICO-
QUIMICAS (PORTARIA
IMA/2238)

N3o se Aplica

Ndo se Aplica

N3o se Aplica




INGREDIENTES: Lombo suino, agua (19,3%), sal, aglicar, ESPECIARIAS: salsa desidratada, chimichurri,
cebola em po, alho em pd, AROMATIZANTES: éleo essencial de cebola, dleo essencial de pimenta preta,

INGREDIENTES 6leo resina de pimenta preta, ESPESSANTES: INS636, Carragena INS407. ESTABILIZANTE: INS452i.
REGULADOR DE ACIDEZ: INS325, INS332ii. ACIDICULANTE: INS270.
INFORMAC@ES ADICIONAIS Este produt? mantér.n su.as melhores caracteristicas se expoito/trans!)ortado a temperatura minima
de (-)12°C ou mais frio. Se descongelado, este produto ndo devera ser congelado novamente.
INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdo: 100 g (2 pedagos)
Quantidade por porg¢ao %VD*

Valor energético 143kcal = 599kJ 9
Carboidratos 0 0
Proteinas 20g 27

TABELA NUTRICIONAL Gordura Totais 7g 13
Gorduras saturadas 2,1g 10
Gorduras trans 0 *x
Fibras alimentares 0 0
Sédio 535mg 22

*Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 5.400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas.
**\D NAO ESTABELECIDO

ESPECIFICACOES DO
PRODUTO EMBALADO

ATRIBUTOS CARACTERISTICAS

Material da embalagem primdria Termoencolhivel

22cmx31cm

10g

Dimensdes da embalagem priméria

Peso da embalagem primaria

Fechamento da embalagem primaria Solda Quente

Material de embalagem secundaria Papeldo

19c¢m x 30cm x 35,5cm
0,380g
-+ 10 unidades -+ 14kg

Dimensdes da embalagem secundaria

Peso da embalagem secunddria

Quantidade de pegas por embalagem secundaria

TEMPERATURA DE Embalagem Fechada Até -12°C ou mais frio vide validade
CONSERVACAO DOMESTICA |[Embalagem aberta Geladeira de 0 a 7°C 3 dias.
PRAZO DE VALIDADE 365 dias.
EAN 13 7898926890484
NCM 2032900
CODIGO DUN 17898926890481
CODIGO INTERNO 2144
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